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ZUTATEN

2 Zwiebeln
2 Knoblauchzehen
1 EL Butterschmalz
1 WeiRkraut (ganz)
Kimmel
1 | Rinderbriihe
1 TL Paprikapulver

frischer Schnittlauch

KRAUT-SUPP‘N

4 Portionen von Ramona

e

1. Die Zwiebeln und die Knoblauchzehen ab-
Ziehen und klein wirfeln, ebenso den

ZUBEREITUNG

2. Das Butterschma
und die Zwiebeln, d
hinzugeben.

Iz in einem Topf erhitzen
en Knoblauch und den

3. Alles gut anbréunen und mit der Briihe vor-
sichtig abléschen

4. Das Kraut in feine Streifen hobeln, mit Kiim-
mel (nach Geschmack) vermischen und in der
Briihe nicht zy weich kochen.

5. Zum Schluss das Ganze mit 1 T

L Paprikapul-
ver (suR oder scharf) nachwiirzen.

6. Vor dem Servieren die Suppe mit Schnitt-
lauch garnieren,
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Alle Abb. Serviervorschlage



