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ZUTATEN

1 Packchen Maggi-Wurzmischung
2 Packchen Scheibletten
3 Stangen Porree

4 kleine Dosen Champignons

(ganze Kopfe)
6 grofse Zwiebeln
3 Tiiten Jagersofte

1| siiRe Sahne

JAGERTOPF

10 Portionen
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ZUBEREITUNG

von Ricarda

1. Die Zwiebeln abziehen und klein wdrfeln,

den
Porree putzen ung in

ebenfalls wiirfeln. Den
Ringe schneiden. Die

Champignons abtropfen lassen und kalt

abspiilen.

2. Die Zwiebeln und den

in einer Pfanne

andunsten und anschlieRend abkihlen lassen.

3. Das

in der WUrzmischung wenden und in einen
groRRen, gefetteten Bréter legen.

4. Nun erst die

Késescheiben auf das

Schweinefleisch legen, dann den Porree und
die Champignons und schlieBlich dije

Zwiebel- -Mischung.

3. Die JagersoRe mit der Sahne verriihren und
Uber dem Fleischtopf verteilen.

6. Den Brater mit einem Decke| verschlieRen

und flir 24 Std. kiin| stellen.

7. Am néchsten Tag den Ofen auf 190 Grad
Ober-Unter-Hitze aufheizen und den Jégertopf
im geschlossenen Bréter ca. 2 Stq. schmoren

lassen.

N

ey

<
“opypre

L)

MO 13y

Alle Abb. Serviervorschlage



