OBERPFALZER SCHWEINSBRAT‘N

4 Portionen von Ramona
@ ZUBEREITUNG
1. Den kalt abbrausen und
ZUTATEN trocken tupfen, anschlieBend mit Salz, Pfeffer,

Kimmel und Majoran einreiben.

2. In einem Brater das Butterschmalz erhitzen
ffer und das mit der Schwarte nach unten
Salz und Pfe anbraten.
ioran
Kimmel und Majora 3. Nach kurzer Zeit den umdrehen, und

mit einem scharfen Messer die Schwarte ray-

1 EL Butterschmalz tenférmig einritzen.

2.3 Zwiebeln 4. Nun die Zwiebeln und die Knoblauchzehep
abziehen und grob wiirfeln, die Kartoffel scha-
1 Knoblauch len und in Scheiben schneiden.
5. Zwiebeln, Knoblauch, Kartoffelscheiben und
1 Kleine Kartoffel : ;

eine Brotrinde in den Bréter zum Fleisch geben

und alles 1,5 -2 Std. braten. (Evtl. etwas Fljs-
Brotrinde

Bier 6. Die Schwarte ab und zu mit Bier bepinseln.

7. Fir eine angedickte Sofe alles — aulBer dem
Fleisch — durch ein Sieb driicken.

~Wer einen guten Braten macht, hat auch ein gutes

@ Herz!“ (Wilhelm Busch)
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Alle Abb. Serviervorschlage



